PROVA SCRITTAC

1) Nella cottura di un arrosto da distribuire in una casa residenza quale temperatura al cuore deve
essere raggiunta?

a) 100° C
b) 75°C
<) 40 °C

2) Quale e I'acronimo per “ Materiali ed oggetti a contatti con gli alimenti” indicati nel Regolamento
(CE) n.1935/2004 ?
a) MEOC
b) MOCA
c) MEOA

3) Quale dei seguenti alimenti non & un allergene per il Reg. UE 1169/2011:
a) Frutta a guscio e loro prodotti
b) Molluschi e prodotti a base di molluschi
c) Pomodori e conserva al pomodoro

4) Quale tra i seguenti comportamenti favorisce lo sviluppo dei germi
a) Consumare i cibi subito dopo la cottura
b) Riscaldare i cibi ad alte temperature
c) Lasciareicibi a temperatura ambiente
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5) Il candidato illustri in modo sintetico tutte le procedure che devono essere attuate per la
sanificazione di un carrello termico.

6) Il candidato illustriin modo sintetico tutte le procedure e le modalita operative utilizzate per
scongelare un prodotto surgelato.




